
Locale Rustico.
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Grill.
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Beschreibung

Am Karfreitag, den 13. April 1990, öffneten  
Ebi und Isa Rausch zum ersten Mal die Tür  
der Grotta für ihre Gäste.

In den seither vergangenen 30 Jahren haben sie  
und ihr Team ein grossartiges Restaurant mit einem  
über Grenzen hinaus hervorragenden Ruf geschaffen.

Die Geschichte
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Ristorante Alla Grotta, Via Monte Brione 5,  
Località la Grotta, 38062 Arco.

Gelegen am nördlichen Gardasee in der Region Trient,  
unweit der Orte Torbole (das Paradies der Surfer- und Segler), 
Arco (das Paradies der Kletterer) und Riva del Garda
(das Paradies der Mountainbiker).

Das Lokal liegt direkt unter dem Monte Brione und ist  
umgeben von Weinbergen, Obstgärten und Olivenhainen.

Von Torbole, Arco und Riva leicht mit dem Auto, Motorrad  
oder Fahrrad, oder aber auch zu Fuß (in 30 – 45 Minuten)  
erreichbar. 

Der Standort 

Das reichhaltige Angebot führt von der lokalen Trienti-
ner-Küche über internationale Grill Spezialitäten bis hin  
zu Schweizer-Gerichten. Die Menukarte (in 4 Sprachen) 
zeigt die Vielfalt der Speisen.

Eine gut sortierte Weinkarte mit 250 Etiketten  
bietet eine große Auswahl regionaler und nationaler  
edler Tropfen.

Acht verschiedene Biere vom Fass ! 

Besonders beliebt ist das Grappa- und  
Digestivosortiment mit 100 Etiketten

Das Angebot 

Beschreibung
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Beschreibung

Neben Ebi und Isa Rausch sind in 
der Hauptsaison zehn angestellte 
Mitarbeiter und in der Nebensaison 
vier bis fünf Mitarbeiter im Restau-
rant beschäftigt. 

Gut 25.000 Gäste kommen jährlich in die 
Grotta. Davon sind gut zwei Drittel Stamm-
gäste, viele schon in der dritten Generation.

Die Grotta ist kinderfreundlich und bewirtet 
ein fröhlich gemischtes Publikum, das vom 
Studenten bis zum Bankdirektor, vom Biker 
über den Surfer und Segler bis hin zum 
internationalen Geschäftsmann reicht.

Die Zahl regelmäßiger italienischer Gäste 
aus den umliegenden Orten und der Region, 
sowie die der Urlauber aus aller Welt halten 
sich in etwa die Waage. 

Das Team Die Gäste



Der Ursprung der Grotta war der Betrieb 
als Rustico, damals geöffnet von April 
bis Oktober, mit etwa 10 Gerichten im 
Angebot.

Die Spezialitäten dieser Zeit, wie der 
berühmte Bergkäse vom Grill, das Carne 
Salada, die Costata vom Rind, der In-
salatone und die kalten Platten stehen 
noch heute auf der Speisekarte.

Kontinuierlich wurde die Qualität des 
Service und der Küche durch Investitio-
nen gesteigert und das Angebot stets 
mit regionalen und internationalen Pro-
dukten verfeinert und erweitert, bis hin 
zum Black Angus Steak vom australi-
schen Rind.

Somit ist die Grotta heute ein gepflegtes 
und gut geführtes Ristorante Rustico,
ganz so wie Ebi und Isa Rausch sich das 
als Ziel gesetzt hatten. 

Die Philosophie
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Philosophie



Die Grotta verfügt über zwei Räume mit 
jeweils 30 Sitzplätzen und einem großen 
Garten (80 Sitzplätze überdacht, 40 im 
Freien), mit Blick auf die angrenzenden 
Weinfelder, die Burg von Arco und die 
schönen Berge.

Das ehemalige Stallgebäude wurde in den 
70er Jahren in ein rustikales Lokal um-
gebaut. Das Eingangsportal, das Gewölbe 
und die original vorhandenen Futtertröge 
prägen noch heute den Charakter des 
Lokals.

Die Räumlichkeiten
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Infrastruktur und Immobilien



Der Wintergarten auf der Veranda ist überdacht und beheizt.

Die Überdachung kann manuell geöffnet werden.

Großer Parkplatz für Autos, Motorräder und Bikes.

Separate Räume für Weinkeller, Magazin und Personal-Umkleide.

Separates Gäste WC. 

Angrenzendes Appartement mit WC, Dusche und Waschküche.

Normen- und Vorschriftengerechte Kücheneinrichtung auf dem 
aktuellem Stand der Technik (Europa-Norm).

Großer Edelstahlgrill im offenen Sichtbereich.

Getränketheke mit Zapfanlage, Bierkühlanlage und Weinklimaschränke.

Die Infrastruktur
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Infrastruktur und Immobilien
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Infrastruktur und Immobilien

«Wahre Lebenskunst besteht darin,  
das Leben, den Genuss und die Arbeit  
in Einklang zu bringen.»
Eberhard Rausch 



1990 wurde die gesamte Infrastruktur ein-
schließlich der Einrichtung des Restaurants  
von Ebi und Isa Rausch durch den Kauf  
einer Lizenz erworben.

Die Räumlichkeiten einschließlich Weinkeller,  
Appartement und Parkplatz sind vom Eigen- 
tümer des Hauses gepachtet. Die Miete  
ist durch eine Bankgarantie besichert.

Die Immobilie
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Infrastruktur und Immobilien






